PUT U TVORNICU COKOLADE KRAS

San gotovo svakog djeteta, i onih vecih, zasigurno je izgubiti se barem na jedan dan u tvornici
cokolade. Kad se spoje ¢okolada i Skola sve je slade.

Mi smo 15. 2. krenuli u posjet tvornici ¢okolade KRAS. Tom prigodom nas je do¢ekala gospoda Ivana
Grljak i pocela je nasa pustolovina.

Program obilaska tvornice je pomno isplaniran, na zanimljiv nacin dobili smo dosta informacija
kakaovcu i ¢okoladi, kusali kakao masu, zasladili se Krasevim slasticama, upoznali galeba Stipu i
krenuli u proizvodni pogon. Dok smo prolazili pogonom na traku je izlazila Coksa, koju smo kugali.
vjerojatno ne¢emo kusati svjeziju

Kakaovac iz Gane

U edukativnom filmu vidjeli smo kako se uzgaja kakaovac: njegov plod je oblika velike mahune, raste
iz debla stabla kakaovca, a u mahunama se kriju zrna kakaovca zasti¢ena slatkom sluzavom masom.
Nakon berbe mahune se rasijecaju, iz njihove se utrobe vade zrna kakaovca velicine ovecéeg grahaii -
potpuno bijele boje. Zajedno sa sluzi zrna se slazu u velike bacve, pokrivaju palminim lis¢em i tako
fermentiraju dok ne dobiju neku od nijansi tamnoljubicaste ili smede boje. Zrna se zatim ispiru, suse i
transportiraju.

Utisci ucenika

15. 2. 2017. posjetili smo tvornicu Kras. Naucili smo kako sve nastaje ¢okolada i koji sve procesi
moraju proc¢i da bismo imali ovakav proizvod. Naucili smo kroz prezentaciju i igru, a imali smo prilike
probati kakaovac prije dodavanja Secera. Rekli smo po nesto o svakom proizvodu iz Krasa, poput kako
je dobio ime, od koje godine postoji, vise od 100 godina. Nakon prezentacije, uputili smo se u samu
proizvodnju i vidjeli smo sve strojeve po redu, one koji su zasluzni tek za pocetak pa sve do onih
strojeva gdje nastaje konacan proizvod, Kraseve cokolade, bombone ili keksi. Naravno, cijelo vrijeme
smo mogli jesti Kraseve ¢okoladice. Taj dio nham se svima svidio. :)

Nakon razgledavanija, uputili smo se i McDonald's na rucak, a nakon toga u skolu.

Ovaj posjet je bio jako zanimljiv i naravno da bih to htjela ponoviti. Nikada ne bih rekla da ovako
nastaje ¢okolada. Nisam mogla ni zamisliti da je ovoliko pripreme potrebno za ovakav Zeljeni
proizvod kakav danas imamo. Zaista smo naucili puno i svima preporu¢amo! Mi smo uZivali!

Ana Kulasevic, 8. d


















